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Ficha Logística Ficha Logística   
Fiche Logistique / Logistic DataFiche Logistique / Logistic Data  

Garrafa / Bouteille / Bottle : 750 ml  
Diâmetro / Diamètre / Width  74 (mm)  
Altura / Hauteur  / Height  325 (mm) 
EAN Code 5603196004545 
Caixa / Caisse / Case : 6 un. 
Comp. / Longueur  / Length  240 (mm) 
Largura / Largeur  / Width  160 (mm) 
Altura / Hauteur /  Height  330 (mm) 
Peso Bruto   
Poids brut  /  Gross weight  7,854 (gr) 

Palete / Palette 99 (11x9) 
C x L x A  / Lo x La x H  
L x W x H (mm) 1200x800x1600 

Peso / Poids / Weight  Aprox. 800Kg 

Ficha do VinhoFicha do Vinho  
Fiche du Vin / Technical FileFiche du Vin / Technical File  

Castas   
Cépages / Vine Varieties: 
Touriga Nacional, Tinta Roriz, 
Touriga Franca 
 
Sub-Região 
Sub-Region / Sub Region: 
Cima Corgo  
 
Area de Produção 
Zone de Production  
Production Area: 
S. João da Pesqueira  
 
Alcool: 13,5% vol. 
 

Ph: 3,64 

Acidez Total 
Acidité Totale / Total Acidity: 5,75 
g/dm3 

De cor vermelha muito intensa, este vinho apresenta notas aromáti-

cas de flor de laranjeira e amora preta em perfeito equilíbrio com a 

baunilha e o café, resultantes do estágio em barricas novas de carva-

lho americano.Pela sua personalidade e estrutura, é um vinho que 

melhora com o passar dos anos. 

   De couleur rouge très intense, ce vin révèle un arôme élégant 

de grand intensité, dominé par le cépage Touriga Nacional. Ce sont 

évidentes les notes de fleur d’oranger et mûres en parfait équilibre 

avec la vanille et café.Pour sa personnalité et structure, c'est un vin 

qui s'améliore avec l'age. 

F 

  With intense red colour, this wine reveals a great intensity and 

elegant aroma, from the Touriga Nacional vine variety. It presents 

citrus flowers and blackberry notes in a perfect balance with vanilla 

and coffee.By its personality and structure, it's a wine that further 

improves as the years go by. 

GB 

Curriculum VinaeCurriculum Vinae  

 
Medalha de Ouro 

Gold Medal / Médaille D’Or 
 

Concours Mondial de Bruxelles - 2006 

Vinhos de Portugal 2007 -  João Paulo Martins 
14,5 Pontos ( 0 a 20 ) , pág. 90 

“Prova de 2006. O aroma é dominado pelas notas vegetais, 
desde a esteva até ao mato seco, tudo a esconder a fruta pró-
pria do vinho. Simples e fácil na prova de boca, está pronto a 
beber, pode ser bom companheiro à mesa mas não deverá ser 
guardado (…).” 


