
ELABORAÇÃO 
DO VINHO DO 

PORTO
UVAS MOSTOESMAGAMENTO INTERRUPÇÃO DA 

FERMENTAÇÃO AGUARDENTE

VINHO DO PORTO DE UM SÓ ANO DE VÁRIOS ANOS

ENVELHECIMENTO 2 ANOS 
EM MADEIRA

VÁRIOS ANOS EM MADEIRA4 A 6 ANOS 
EM MADEIRA

MINIMO 7 ANOS 
EM MADEIRA

ENGARRAFAMENTO NÃO FILTRADOS FILTRADOS

TIPOS DE VINHO 
DO PORTO VINTAGEVINTAGE INDICAÇÃO 

DE IDADE
COLHEITASCOLHEITASLBVLBV STANDARD

ENVELHECIMENTO 
NA GARRAFA SIM NÃO ENVELHECEM NA GARRAFAALGUMA 

EVOLUÇÃO

VINHOS 
CASTELINHO

1996  2000
1997  2002  
1999    

10 ANOS, 
20 ANOS, 
30 ANOS, 
40 ANOS

1935, 1944
1952 ...1990

1996
1997

BRANCO
TAWNY 
RUBY

VINHO DO PORTOVINHO DO PORTO
BREVE CARACTERIZABREVE CARACTERIZAÇÇÃOÃO

CATEGORIAS ESPECIAIS (1)DESIGNAÇÃO GERAL STANDARD

RESERVA

RESERVA


